
SNACKS 
Mandlar 65 kr 

Oliver 65 kr 

Chips och löjromsdipp 145 kr 

Ostron  45 kr/st 

Sturia Oscietra Caviar  95 kr/ sked 

Tapenade, fröknäcke   75 kr

CUVÉERÄTTER 

Anchois, chili, örter, brödsmul 125 kr 

Potatis, comté, tryffelmajo 135 kr 

Lantpaté, dijon, cornichons 155 kr 

Tarte Flambée  185 kr 

Tonfisk, lime, gurka, wasabimajo,          

chili, rispapper, soya 195 kr 

Tartar på kalv, cornichons, örtmajo, 

senapsfrö, comté, mandlar 195 kr 

Gulbeta, getost, apelsin, pistage,  

senapsfrö, chili, mynta   185 kr 

Cavatelli, svartkål, parmesan,  

chili, citron, brödsmul 175 kr 

Vitsparris, kavring, krasse, 

bryntsmörhollandaise   225 kr 

Bakad jordärtskocka, savoykål, 

mandlar, smörad kålbuljong 185 kr 

Gös, forellrom, fänkål, dill,  

jordärtskocka, beurre blanc 245 kr  

Havskräfta, rotselleri, svartkål, 

brynt smör, hasselnötter 235 kr 

Lammytterfilé, grön och vit sparris, 

lökräm, ramslök, rödvinssky      255 kr  

Biff, bearnaise, haricots verts 265 kr 

à part 
Pommes frites  65 kr 

Gemsallad, vinaigrette 65 kr 

Bearnaise 45 kr  

Tryffelmajo 45 kr 

Chark  
Etagé, två våningar av chark 

och tillbehör 285 kr 

Lufttorkad skinka 95 kr 

Pavé au Comté 80 kr 

Mortadella 85 kr 

OST 
Comté 65 kr 

Brillat savarin 65 kr 

Morbier 65 kr

 
DESSERT 
Café gourmand 165 kr 

Crème brûlée  110 kr 

Rabarber, vaniljglass,  

karamel, smördeg  155 kr 

Sorbet 65 kr 

Chokladtryffel, chartreuse 55 kr

Är du allergisk mot 

något? Meddela oss!

TA FLERA OCH DELA! 

Fråga oss gärna om hjälp i Ert val av rätter och 

antal, vi rekommenderar ca 5 rätter att dela på 

för ett sällskap på två



Det bästa sättet att njuta av 
våra Cuvéerätter är  

tillsammans! 

Hos oss kommer maten ut i olika  

omgångar där samtliga vid bordet  

delar och får uppleva smakerna  

tillsammans! 

Välj ut vilka rätter ni önskar från 

menyn eller kör direkt på något av 

våra förslag! 

Exempel för 6 personer 

2 x Tarte Flambee 

3 x Tonfisk, lime, gurka, wasabimajo,          

chili, rispapper, soya                           

3 x Tartar på kalv, cornichons,       

örtmajo, senapsfrö, comté, mandlar 

3 x Gös, forellrom, fänkål, dill,  

jordärtskocka, beurre blanc 

3 x Lammytterfilé, grön och vit  

sparris, lökräm, ramslök, rödvinssky   

Exempel för 5 personer 

1 x Tarte Flambee 

1 x Charketagé 

3 x Cavatelli, parmesan, chili 

3 x Bakad jordärtskocka, savoykål, 

mandlar, smörad kålbuljong 

3 x Biff, bearnaise, haricots verts 

2 x Pommes 

Exempel för 4 personer 

2 x Tonfisk, lime, gurka, wasabimajo,          

chili, rispapper, soya 

2 x Potatis, tryffelmayo, comte 

2 x Tartar på kalv, cornichons,       

örtmajo, senapsfrö, comté, mandlar 

2 x Havskräfta, brynt smör, rotselleri 

hasselnötter, svartkål                           

2 x Biff, bearnaise, haricots verts 

1 x Pommes

Något att börja med? 

Varför inte börja med något av våra 

små paket medan ni  

tittar i menyn & bläddrar i  

vinlistan..  

Muscadet & 2 Ostron 200 kr 

Champagne med Chips & Löjromsdipp 

 320 kr 

bubbel PÅ Glas 

NV Philipponnat Royale Réserve Brut, 

Champagne, FR 210 kr 

NV Domaine de Mouscaillo, Crémant de 

Limoux FR 165 kr 

 

Vill ni ha Vinpaket? 

 

Det ordnar vi gärna! 

Beroende på vilka rätter ni väljer & 

personliga preferenser utformar vi 

gladeligen ett vinpaket till ert  

sällskap 

Är du allergisk mot nåt? 

Meddela oss!


